
Les Crêpes Maison

Les Desserts Maison

Les Spécialités Maison

Crêpe au sucre	 3,50€
Crêpe au sucre - citron	 3,90€
Crêpe au sucre - beurre	 3,90€
Crêpe sucre, crème fouettée	 4,50€
Crêpe chocolat, crème fouettée	 5,50€
Crêpe confiture, crème fouettée	 5,50€
Crêpe Nutella®, crème fouettée	 5,50€
Crêpe choco-coco, crème fouettée	 5,50€
Crêpe miel, amandes, crème fouettée	 5,70€
Crêpe flambée à la Chartreuse	 5,90€
Crêpe myrtilles (fruit au sirop), crème fouettée	 5,90€
Crêpe gourmande, 2 boules de glaces au choix,crème fouettée	 8,90€

Tarte maison aux myrtilles	 5,20€
Tarte maison aux myrtilles, crème fouettée	6,20€
Tarte gourmande	 8,90€
Tarte maison aux myrtilles, 1 boule de glace au choix,  
crème fouettée

Meringue Chartreuse®	 2,80€
Meringue à emporter	 2,50€

Carte des Glaces 
et des Desserts

Nos desserts 
maison sont 
réalisés avec 
des matières 

premières BIO 
(farine, oeuf, 

lait, sucre, 
myrtilles)

Prix nets en euros - taxes et service compris.
L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération.

Photos non contractuelles, suggestions de présentation.



Les Glaces 
Artisanales

Les Sorbets  
Plein Fruit

Composez votre coupe

Les coupes 
Glacées

Les coupes 
Alcoolisées

	Barbe à papa 
	� Glace au véritable goût de barbe à papa 

légèrement parfumée à la noix de coco.

	Barre caramel cacahuète 
	 Glace avec marbrage caramel, éclats de cacahuètes,  
	 pépites de chocolat Valrhona®.

	Café
	 Glace café 100% Arabica  
	 aux arômes fins sans amertume.

	Caramel beurre salé 
	� Au caramel, au beurre et au sel de Guérande.
 

	Chartreuse®

	 �Liqueur Chartreuse®. Sous sa belle robe verte intense,  
retrouvez ses incroyables notes herbacées et épicées.

	Chocolat
	 �Glace au chocolat noir intense, au cacao et cœur  

de Guanaja 80% de la maison Valrhona®.

	Chocolat au lait 
	 Laissez-vous emporter par la douceur cacaotée  
	 et maltée du Jivara lactée de la maison Valrhona®.

	Marron morceaux
	 �Glace marron à la crème et pâte de marrons  

parfumées à la vanille Bourbon de Madagascar  
et ses brisures de marrons glacés Imbert®.

	Noisette 
	 Glace aux saveurs douces  
	 et rondes de la pâte de noisette.

	Nuty 
	 Généreux mariage de la noisette  
	 et du chocolat Caraïbes de la maison  
	 Valrhona® avec son marbrage croquant.

	Pistache
	 �À la pâte de pistache de Sicile  

avec éclats de pistaches.

	Vanille 
	 Glace aux œufs, à la vanille Bourbon de Madagascar  
	 et beurre d’Échiré.

	Ananas basilic
	 Alliance parfaite entre ananas et feuilles de basilic
	 frais pour un sorbet tout en fraîcheur.  
	 60% de fruits

	Citron vert
	� citron vert, 

27% de fruits

	Clémentine Corse
	 la clémentine IGP Corse est l’unique  
	 clémentine Française. Son jus bien orangé  
	 et son goût acidulé régaleront vos papilles, 
	 60% de fruits

	Fraise
	� Fraise Sengana. 

62% de fruits

	Framboise 
	� framboise, 

52% de fruits 

	Fruits des tropiques
	� sorbets ananas, mangue, passion, citron vert, 

40% de fruits

	Myrtille
	� myrtille sauvage, 

58% de fruits

	Orange
	� orange, 

58% de fruits

Chocolat Liégeois 	 8,30€
Glace chocolat, glace vanille, sauce chocolat, 
crème fouettée

Café Liégeois 	 8,30€
Glace café, glace vanille, sauce café,  
crème fouettée

Ecureuil 	 8,30€
Glace noisette, glace vanille, noisettes 
caramélisées, crème fouettée

Myrtille 	 8,30€
Sorbet fraise, glace vanille, myrtilles BIO fruits, 
crème fouettée

3 chocolats	 8,30€
Glace chocolat, glace chocolat au lait, glace nuty, 
crème fouettée

Mont Blanc 	 8,30€
Glace marron morceaux, glace vanille, meringues, 
sauce chocolat, crème fouettée

Colonel	 9,30€
Sorbet citron vert, Vodka*

Soleil	 9,30€
Sorbet chartreuse, sorbet orange, Chartreuse*

Chartreuse	 9,30€
Sorbet chartreuse, Chartreuse*

1 boule 	 2,90€
2 boules 	 4,90€
3 boules 	 6,90€
Supp. crème fouettée	 1,20€
Supp. boule	 2,00€

Nous avons sélectionné pour vous
une glace artisanale élaborée par

un “Maître Artisan Glacier”
situé au cœur des Alpes.

C’est grâce à une sélection rigoureuse
des matières premières les plus nobles
que Glaces des Alpes vous propose 

des produits de référence.
Nous tenons à disposition la liste d’allergènes 

de nos glaces et sorbets Glaces des Alpes. 


