Menu a 20€90

Jambon fumé au bois de hétre

Confit de canard légumes et ses frites

(Rougie origine : Périgord France)

Meringue Maison a la Chartreuse verte

Ou fromage faisselle a la créme

Menu d 24€90

Jambon de Savoie fumé au bois de hétre

Filets mignons

(Origine France)

Accompagnés de sa sauce aux cépes Maison [égumes
Et frites

Coupe aux myrtilles ou Meringue Maison a la Chartreuse

*Certains produits sont susceptibles de contenir des allergénes.

Pour tous renseignements, veuillez-vous adresser a ['accueil.



Spécialités Savoyardes Maison

Fondue Savoyarde aux 3 fromages 24.90€ / pers

(Beaufort, Comté, Emmental)

Accompagnée de charcuterie pommes de terre et salade verte

Le reblochon braisé 26€90 /pers

Un demi reblochon AOC a braiser par personne accompagné de charcuterie,

Salade et pommes de terre en robe des champs

Menu enfant maison 11€95

1 sirop au choix

Diot de Savoie ou omelette aux ceufs bio accompagné de légumes, frites et salade

Une boule de glace artisanale au choix

Ou une crépe Maison au sucre



Les plats

Tauxﬁlbt de 6aaqf (muce Maison aux cépes, reblochon ou poivre)
*(environ 200 g Né, élevé en France)

Burger Végétarien

R@sti, fromage de chévre, [égumes du moment, sauce curry et salade verte

Salade verte tomates

Salade Savoyarde

Salade, tomate, fromage de Savoie, lardons fumés au bois de hétre, croiitons

Salade Cailladou

Cailladou, fromage de la coopérative de Yenne frotté a [ail et aux herbes de
Provence.
Salade, tomate, noix et magret de canard fume.

Planchette :

Jambon fumé de Savoie, saucisson, coppa, fromage de Savoie
Servie avec du pain, beurre et cornichons

Assiette fromages de Chartreuse

Asstette du Granier
Jambon _fumé, saucisson, coppa, tome de Savoie

Portion de frites

*Certains produits sont susceptibles de contenir des allergénes.

Pour tous renseignements, veuillez-vous adresser a [accueil.

23€90

16€80

5€95

12€95

14€90

23€90

7€90

15€90

3€90



Blanc de Savoie A0C

Apremont Cendre et Cartier
Apremont Tardy

Apremont Vieille Vignes Cartier
Abymes Bally

Abymes Prestige Cartier

Roussette Cendre et Cartier
Roussette Souveraine Grisard
Chignin Bergeron Tardy

Chardonnay Domaine des Anges
Mondeuse Blanche Domaine Grisard

Rosé A0C de Savoie

Rosé du plaisir Domaine des Anges
Rosé de Savoie Bally

Cétes de Provence

Cotes de Provence Maurin des Maures
Cabernet d’Anjou At
Rouge AOC de Savoie

Gamay Domaine (Cartier

Mondeuse Domaine Tardy
Mondeuse Cendre/Cartier
Mondeuse Noire d’Arbin Domaine Grisard

Rouge AOC bio de Savoie™

Jack Pote Savoie Domaine Giachino ™
(mélange cépages Gamay Mondeuse)

Mondeuse de Savoie Domaine Giachino™
Rouge du Haut Grésivaudan

Merlot Coteau de Chaffardon Bally

Nos vins

Verre 16¢L Bouteille 75¢[
3.90 19.95
3.90 19.95
5.80 29.90

3.90 19.90
5.80 29.90
4.90 24.00
5.90 27.00
4.90 26.00
3.90 19.95
35.00
3.90 19.95
3.90 19.95
3.90 19.00
3.90 19.00
3.90 19.95
4.20 21.00
4.20 21.00
28.00
26.00
32.00
4.20 21.00



Vins rouges millésimés 75cl

Vin rouge AOC Vallée du Rhidne :
-Chdteauneuf-du-Pape 2017 69€00

Robe rouge cerise aux reflets empourprés. Superbe nez flamboyant et exotique, typique des Grenaches de belles
maturités, aux parfums de fruits compotés, de griottes et de cannelle. En bouche, sa chair déploie les mémes
arémes, dans un registre puissant et large.

-Crozes-Hermitage Aop 2020 Domaine les Chenets 49€00

Issue de cépage Syrah cette cuvée provient de parcelles implantées sur des terrasses argileuses de galets roulés.

Ce vin d’une robe intense aux reflets violines est friand et aromatique, posséde une bouche ample et fruitée.

-Crozes-Hermitage Aop 2019 cave de la visitation 49€00
-Cote-Rotie 2016 88€00

Robe pourpre et élégante, au nez, le Cote Rotie “seigneur de Maugiron “est marqué par des arémes de cassis et
de fleurs soutenu par un boisé flamboyant.

Vin rouge AOC de Bourgogne :
-Pommard les Perrieres 2014 89€00

-Robe grenat et sombre. Nez miir et crémeux de fruits rouges et noirs. La bouche est franche et serrée, belle
trame tanique et racée et expressive reflétant parfaitement le terroir Pommard.

-Gevrey Chambertin Vielles vignes 2016 98€00

-Un nez attrayant, ouvert et intense, aux notes épicées et légérement animales. En bouche on distingue
beaucoup de structure, avec une virilité sombre et minérale.

Vin rouge A0C de Bordeaux
-Pommerol Ballade la Roseliere 2019 56€00

Tout habillé de velours grenat, il présente un bouquet gorgé de parfums et de saveurs gourmandes. Serré et
encore jeune et bien concentré, il se révéle flatteur et aromatique.

~Champagne Brut 55€00



